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Anleitung zum richtigen Umgang und zur
Kaffeezubereitung
mit La Pavoni Handhebelgeraten

ERSTINBETRIEBNAHME

Schraubverschluss des Boilers gegen den Uhrzeigersinn 6ffnen.

Boiler mit Wasser und etwas Bikarbonat fullen, das Wasser sollte dabei den oberen Teil
des Schauglases nicht Ubersteigen.

Verschluss des Boilers im Uhrzeigersinn zuschrauben

Den Hauptschalter betéatigen, um Gerét einzuschalten (Professional, Europiccola)

(bei Professional) den Manometer kontrollieren)

(bei Europiccola) abwarten bis die Kontrolleuchte ausgeht)

Den Siebtrager ohne Kaffeemehl in den Brihkopf einspannen

Den Handhebel hochdriicken und den gesamtem Inhalt des Boilers ausfliessen lassen
Gerat ausschalten und den Stecker ziehen (Professional, Europiccola)

Dampfhahn 6ffnen und den Dampf austreten lassen, danach den Dampfhahn wieder
schliessen

Schraubverschluss des Boilers gegen den Uhrzeigersinn 6ffnen

Gerat umkehren, um den Boiler komplett von Wasser und Bikarbonat zu entleeren
Dann den Boiler mehrfach mit Wasser sptilen und leeren.



KAFFEEZUBEREITUNG

Schraubverschluss des Boilers gegen den Uhrzeigersinn 6ffnen

Boiler mit Wasser filllen, das Wasser sollte dabei den oberen Teil des Schauglases nicht
Ubersteigen

Verschluss des Boilers im Uhrzeigersinn zuschrauben Fir die erste Kaffeezubereitung:
den Siebtrager ohne Kaffee in die Brihgruppe einspannen

Den Hauptschalter betéatigen, um Gerét einzuschalten (Professional, Europiccola)

(bei Professional) den Manometer kontrollieren

(bei Europiccola) abwarten bis die Kontrolleuchte ausgeht

Den Dampfhahn 6ffnen und die sich im Boiler befindliche Luft einige Sekunden ablassen,
danach den Dampfhahn wieder schliessen

(bei Professional) den Manometer kontrollieren

(bei Europiccola) abwarten bis die Kontrolleuchte ausgeht

Beim ersten Kaffee empfiehlt man den Handhebel 4-5 mal nur bis zur Hélfte hoch- und
runterzudricken

Den Siebtrager abnehmen

Das Sieb mit Hilfe des Kaffeemessloffels mit Kaffeepulver

Das Kaffeepulver mit dem Kaffeemehlpresser (Tamper) andriicken

Siebtrager in den Bruhkopf einspannen

Den Handhebel hochdriicken, sobald die ersten Tropfen Kaffee herauslaufen, den Hebel
mit entsprechender Kraft nach unten driicken.

Geht dieser Vorgang zu leicht, Kaffeemehl zu grob oder zu wenig fest gepresst.

Geht der Vorgang zu schwer, Kaffeemehl zu fein oder zu fest gepresst.

Nach der Kaffeezubereitung einige Sekunden vor Abnahme des Siebtragers warten

TEE-/HEISSWASSERZUBEREITUNG

Ein Behaltnis mit Wasser fillen

Den Dampfhahn in das Behéltnis tauchen

Den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn aufdrehen, das Behéltnis auf- und
abbewegen, den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn wieder schliessen
Tee wie gewohnt zubereiten

ZUBEREITUNG VON CAPPUCCINO

Ein Behaltnis mit Milch flllen

Den Dampfhahn in das Behéltnis tauchen

Den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn aufdrehen, das Behéltnis auf- und
abbewegen, den Dampfdrehknopf gegen den Uhrzeigersinn wieder schliessen)
Die Milch in eine Tasse mit dem zuvor zubereiteten Espresso gief3en

ZUBEREITUNG CAPPUCCINO MIT DEM CAPPUCCINO AUTOMATIK

Den Dampfhahn abnehmen

Die Cappuccino Automatik mit dem dazugehorigen Adapter montieren

Den Schlauch in das Milchbehaltnis oder in die Milchtite eintauchen, die Tasse unter
den Cappuccino - Automatik-Auslauf stellen, den Damfpdrehknopf gegen den
Uhrzeigersinn 6ffnen, durch den Regulierstift oder die Regulierschraube den Milchfluss
regulieren, den Dampfdrehknopf im Uhrzeigersinn wieder schliessen



REINIGUNG DER CAPPUCCINO AUTOMATIK

Den Schlauch des Cappuccino Automatik in ein Behaltnis mit Wasser-
Milchschaumreiniger tauchen und ein leeres Behaltnis unter den Cappuccino Automatik-
Auslauf stellen. Fiihren Sie nun die gleichen Schritte wie bei der Cappuccino
Zubereitung durch.

Entkalken des Boilers

Schraubverschluss des Boilers gegen den Uhrzeigersinn 6ffnen.
Zitronensaure-Entkalkungspulver (ca 100g) in einem Behéltnis in 0,5 L lauwarmen
Wasser auflosen.

Entklakungslésung in den Boiler leeren.

Den Hauptschalter betatigen, um Gerét einzuschalten (Professional, Europiccola)

(bei Professional) den Manometer kontrollieren

(bei Europiccola) abwarten bis die Kontrolleuchte ausgeht.

Nach dem ersten Aufheizen das Geréat Uber den Hauptschalter ausschalten.

Die Lésung mindestens 3 Stunden im Gerat belassen, danach ausleeren und dem Boiler
mehrmals kurz mit klarem Wasser ausspiilen.

ACHTUNG:
Keinen Essig oder Essigessenz verwenden. Die Entkalkerldsung NIEMALS durch
die Gruppe flieRen lassen. Hebel nicht betatigen !
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